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MENU MONTSANT

Snack de bienvenida
Snack
Croqueton de jamén de bellota, foie y miel de pino
Ham, foie and pine honey croquette
Ostra citrica
Citrus oyster
Callos de vieira, higado de pato, jugo de alubias y reduccion de vaca rubia gallega madurada
Scallop tripe, duck liver, bean juice and matured Galician bonde cow sauce
Oreja de cerdo melosa, quisquilla, jugo de huesos y bergamota
Pork ear, shrimp, bone and bergamot broth
Lenguado, pil-pil y verdes de temporada a la brasa
Grilled sole, pil-pil and seasonal greens
Cordero Guirro tierno con toffee de tomate valenciano
Tender Guirro lamb with Valencian tomato toffee
Citricos valencianos
Citrus from Montsant
Petit fours

Petit fours.

45€ (Bebida no incluida)
El mend se servira a mesa completa.

No disponemos de version vegana.

45€ (drinks not included)
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CARTA

Hogaza de pan con mantequilla ahumada 5.95€
Bread with smoked butter
Croqueton de jamén de bellota, foie y miel de pino 5.95€
Ham, foie and pine honey croquette
Ostra citrica 795€
Citrus oyster
Oreja de cerdo melosa, quisquilla, jugo de huesos y bergamota 6.95€
Honeyed pork ear, shrimp, bone and bergamot broth
19.95 €

e
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Callos de vieira, higado de pato, jugo de alubias y reduccion de vaca rubia gallega madurada

Scallop tripe, duck liver, bean juice and matured Galician bonde cow sauce

i
|
Ensalada de queso de la Llosa con encurtidos valencianos, aceite de trufa y pinones 1395 €

Cheese salad with Valencian pickles, truffle oil and pine nuts

|
[
Jamén 5J100% bellota 29€

."/rl
Ensalada de tomates macerados en casa y encurtidos 13.95€
Homemade tomatoes and pickles salad

Tiradito de bogavante brasa, emulsion de sus cabezas y menier de yuzu 2195 €
Grilled lobster tiradito and yuzu menier :
2395 €

Lubina a la brasa, jugo de espina y calabaza asada con miso

Grilled sea bass and roasted pumpkin with miso
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CARTA

Lenguado, pil-pil y verdes de temporada a la brasa 22.95€
Grilled sole, pil-pil and seasonal greens
Cordero Guirro tierno con toffee de tomate valenciano 20.95€
Tender Guirro lamb with Valencian tomato toffee
Molleja de cordero glaseada con jugo aromatico de chuleta y saté de avellana 1795 €
Glazed lamb gizzard with aromatic chop juice and hazelnut saté
Wanton de rabo de toro, jugo de huesos y holandesa ahumada 18.95€
Oxtail wanton, bone broth and smoked hollandaise
||' Chuleton de vaca. madurada 80 €/Kg
I-'I Matured beef steak
'}
|
> /"I Lenguado 21€/Kg
,ff Sole
- f’-.f
Bogavante nacional 55 €/Kg
National lobster
L —— Carabinero XXL 26€/Un
- = __ = == XXL carabiner
22€/Un

—— ; Calamar playa

= National squid
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ARROCES

Arroz del senyoret 22€

Seafood rice

Paella Valenciana 1995 €

Valencian paella

Arroz al horno (Por encargo) 19.95€

Traditional oven rice (pre order)

_— Consulte nuestras sugerencias de arroces fuera de carta
— Ask for our rice suggestions

> POSRES

—
d_'_'_'_'___,.,-o-"" /
|
/ Tarta de queso con ?ruto; rojos 9.95¢€
{ i,
, Cheesecake with red fruits *
/ .
/ Citricos del MontSant 795 €

/ Citrus from Montsant

Avellana, chocolate y café b 9.95€

Hazelnut, chocolate and coffee
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PUATOS INFANTILES

Croquetas de jamén (4ud) 4.95€

Ham croquettes

Nuggets de pollo con patatas 9.95€
Nuggets with fries

Pollo empanado con patatas 1295 €
Breaded chicken with fries

Hamburguesa de ternera con tomate, queso, bacon y patatas fritas 19.95€

Beef Burger with tomato, cheese, bacon and fries

Pizza 1295 €

Pizza
Pasta bolonesa 1195 €

Bolognese pasta

Patatas fritas ; 595 €
French fries

Todos los precios incluyen el 10% de [VA
10% VAT included
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